CASA GRAN DEL SIURANA

Denominacio d’Origen

Qualificada
DOQ Priorat

Anyada
2014

Crianca

16 mesos en barriques de roure frances de 225 litres.

Varietat del raim
100% Caranyena

Elaboracio

Vinificacié en negre, maceracio llarga 25-30 dies,
fermentacio a una temperatura controlada de 26°C

www.casagrandelsiurana.com

GRAN CRUOR
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CASA GRAN DEL SIURAN/

Gran Cruor
Seleccio Caranyena

“ Un vi que amb aquestes

seleccions de Caranyena ens
trasllada totes les virtuts del
Priorat i la seva excel-lencia. ,,

Anna Gallisa, enologa.

Nota de tast

Color cirera negreta de capa molt profunda.

En nas trobem una combinacio de fruita vermella madura,
regaléssia, mentolats i xocolata.

En boca és un vi amb molt pas de boca, elegant i fresc
amb tanins rodons.

Un vi que marca clarament la varietat de la que esta fet i
la regié d’on prové, un vi amb personalitat penetrant.

Analisi
Graduacio: 15 % vol.
Acidesa total: 5,2 g/l.
Acidesa volatil: 0,61 g/I.
Sucres totals: 0,66 g/l.
pH: 3.40
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